
 

(IVA incl.) 
Pueden consultar nuestra carta de alérgenos 

 MENÚ DEGUSTACIÓN             

Servicio de pan casero de masa madre, mantequilla ahumada y AOVE de Ibiza 

Croqueta de langosta y caviar con mahonesa de huevo frito 

Focaccia de hierbas, anchoa de Santoña 0.0 y tomate rallado 

Crujiente de tapioca y tinta de calamar, tartar de gamba ibicenca  

Ostra, pepino y hierbas 

Salpicón de bogavante 

Mojito 

Algarroba  

Tomate y peix sec     

Tartar de remolacha y fresa, ajoblanco de coco y gel de albahaca 

Sirvia madurada con ají amarillo y maracuyá   

Pan chino de sofrit payés        

Cochinillo, cacahuete thai y melón caipirinha 

Verde  

Mango, piña, maracuyá 

Petit fous                                                        Precio por persona 110€                 Opción maridaje +55€ 

 



 

(IVA incl.) 
Pueden consultar nuestra carta de alérgenos 

 

ENTRANTES                                                         . 
Servicio de pan casero, alioli y olivas                    4 € por persona 

Lata de caviar Osetra (30 gr.) con pan tostado y mantequilla                                                     70 € 

Ostra al natural, acevichada o con caviar                                         7 € natural / 8 € acevichada / 18 € con caviar 

Anchoa de Santoña 0.0 sobre focaccia casera y mantequilla ahumada                                                7 € / unidad 

Hojaldre con tomate semiseco, burrata de Ibiza, higo y almendra                                                                   19 € 

Tartar de remolacha encurtida con fresa, ajoblanco de coco y gel de albahaca                              20 € 

Jamón ibérico con pan casero tostado y tomate rallado                                                                                  28 € 

Tiradito de sirvia con leche de tigre de maracuyá y ají amarillo (opción caviar +17€)                                      26 € 

Salpicón de bogavante con aguacate y crema de pistacho (opción caviar +17€)                                              35 € 

Tartar de lubina con crema de tomate-fresa y sorbete de pepino-hierbas (opción caviar +17€)                      26 € 

Vieira con gazpacho de hierbas y pepino (opción caviar +17€)                                                                      12 € 

Croquetas de gamba ibicenca con mahonesa de ají y sashimi de gamba          20 € 

Manitas de cerdo deshuesadas con gamba ibicenca, crema de berenjena ahumada y jugo de carne         27 € 

Sandwich de costilla de cerdo porc negre deshuesada con relish de encurtidos y mahonesa trufada                   19 € 

  

ARROCES / FIDEUÁ (mínimo 2 personas / precio por persona)                     . 

Paella o fideuá de pescado y marisco                          32 € 

Paella o fideuá mixta de carne y marisco                         28 € 

Arroz o fideuá a banda con gamba ibicenca y sepia gratinado con alioli                                                          27 € 

Arroz o fideuá de pollo payés y costilla de cerdo con habas baby y judías verdes                                            26 € 

Arroz ciego de bogavante                                                                                                                               39 € 

Paella de langosta ibicenca  con huevos fritos y caviar                                                                            190 €/Kg 

Paella o fideuá de verduras                           24 € 



 

(IVA incl.) 
Pueden consultar nuestra carta de alérgenos 

 

PESCADOS                                . 

Bullit de peix con arroz a banda (mínimo 2 personas, precio por persona)                      43 € 

Lomo de mero con crema de bogavante, aguacate braseado y romesco                                                           43 € 

Lomo de bacalao gratinado con alioli de ajos asados, frutos secos y micro pisto de verduras                          32 € 

Langosta ibicenca con huevos fritos y patata panadera (mínimo 2 personas)                                                175 €/Kg 

Caldereta de langosta ibicenca (mínimo 2 personas)                                                                                     175 €/Kg 

Bogavante al ajillo                                                                                Nacional 160 €/Kg   Canadiense 100 €/Kg 

Pescado del día                              p.s.m. 

                                                                                                                      

CARNES                         . 
Entrecot de ternera de pasto, mostaza y miel, zanahoria tatemada y praliné de frutos secos                  36 € 

Steak tartar de solomillo de ternera con patatas de nuestro huerto fritas                                         32 € 

Canelón de pollo payés con bechamel de setas, trufa fresca rallada y jugo de carne                                         28 € 

Costilla de cerdo porc negre deshuesada con salsa Kosho, puré de boniato y tartar de piña asada                      34 € 

Paletilla de cordero al horno de leña con orejones y cebolletas encurtidas                                                       35 € 

   

POSTRES                        . 

Chocolate, caramelo y sal                    12 € 

“Tarte tatín” de pera, con toffee de miso y helado de haba tonka                                                                   12 € 

“Lemon pie” – Mojito                                                                                                                                    12 € 

“Milhojas” de pistacho y albahaca, con mermelada de cítricos y sorbete de limón-jengibre                   12 € 

Curry dulce de frutas, helado de yogur y espuma de coco                                                                               12 € 

 


