
 

(IVA  incl.) 
Podeu consultar la carta d’alergens 

MENÚ  DEGUSTACIÓ            

 Servei de pa casolà de massa mare, mantega fumada i AOVE d’Eivissa 

 Croqueta de llagosta i caviar amb maionesa d’ou fregit 

 Focaccia d’herbes, anxova de Santonya 0.0 i tomàquet ratllat   

 Cruixent de tapioca i tinta de calamar, tartar de gamba eivissenca         

 Ostra, cogombre i herbes 

 Esqueixada de llamàntol amb crema freda de pistatxo 

 Mojito 

 Garrofa        

 Tomàquet i peix sec     

 Tàrtar de remolatxa i maduixa, amb crema d’ametlla-coco i gel d’alfàbrega        

      Círvia madurada amb ají groc i maracuià          

 Pa xinès de Sofrit Pagès 

 Garrí de porc negre desossat, cacauet thai i meló caipirinha                              

Verd 

Mango, pinya, maracujà 

Petit fous                                                                  Preu per persona 110€               Opció maridadje  +55€ 

     



 

(IVA  incl.) 
Podeu consultar la carta d’alergens 

 

 

ENTRANTS                                                           . 
Servei de pa casolà, allioli i olives                           4 € per persona 

Llauna de caviar Osetra (30 gr.) amb pa torrat i mantega                                                                   70 € 

Ostra al natural, acevitxada o amb caviar    7 € natural / 8 € acevitxada / 18 € amb caviar 

Anxova de Santonya 0.0 sobre focaccia cassolana amb mantega fumada                 7 € / unitat 

Pasta de full amb tomàquet semisec, burrata d’Eivissa, figa i ametlla                                                            19 € 

Tàrtar de remolatxa encurtida i maduixa ecològica amb crema d’ametlla-coco i gel d’alfàbrega         20 € 

Pernill ibèric acompanyat de pa de massa mare torrat i tomàtiga natural ratllada       28 € 

Tiradito de círvia amb llet de tigre de maracuià i ají groc             26 € 

Esqueixada de llamàntol amb crema freda de pistatxo (opció caviar +17€)                 35 € 

Tàrtar de llobarro amb crema de tomàquet-maduixa, sorbet de cogombre i herbes (opció caviar +17€)       26 € 

Vieira amb gaspatxo d’herbes i cogombre (opció caviar +17€)                                                                     12 € 

Croquetes de gamba eivissenca amb maionesa d'ají i sashimi de gamba         20 € 

Peus de porc desossats amb gamba eivissenca, crema d’albergínia fumada i suc de carn       27 € 

Sandvitx de costella porc negre desossada, relish d’envinagrats i maionesa trufada                                19 € 

 

ARROSSOS / FIDEUÀ (mínim 2 persones / preu per persona)                            
Paella o fideuà de peix i marisc               32 €  

Paella o fideuà mixta de carn i marisc              28 € 

Arròs o fideuà a banda amb gamba eivissenca, sípia i gratinant amb allioli             27 € 

Arròs o fideuà de pollastre pagès i costella, faves baby i mongetes verdes                                                     26 € 

Arròs cec de llamàntol                                           39 € 

Paella de llagosta eivissenca amb ous fregits i caviar             190 €/ Kg  

Paella o fideuà de verdures                                                                                                                           24 € 

 



 

(IVA  incl.) 
Podeu consultar la carta d’alergens 

 
 

 

PEIXOS                                              
Bullit de peix amb arròs a banda (mínim 2 persones, preu per persona)           43 € 

Llom d’anfòs amb crema de llamàntol, alvocat brasejat i romesco                    43 € 

Llom de bacallà gratinat amb allioli d’alls rostits, fruits secs i samfaina de verdures              32 € 

Llagosta eivissenca amb ous fregits i patata fornera (mínim 2 persones)                                                    175€/ Kg 

Caldereta de llagosta eivissenca (mínim 2 persones)                                                                                   175€/ Kg 

Llamàntol al all                                                                                    Nacional 160 €/Kg   Canadenc 100 €/ Kg 

Peix del dia                   p.s.m. 

 

CARNS                           
Entrecot de vedella de pastura amb mostassa-mel, pastanaga tatemada i praliné de fruits secs              36 € 

Steak tàrtar de filet de vedella, amb patates del nostre hort fregides                                    32 € 

Canelons de pollastre pagès amb beixamel de bolets i tòfona fresca ratllada                                                 28 € 

Costella de garrí de porc negre desossat amb salsa Kosho, puré de moniato i tàrtar de pinya rostida                34 € 

Espatlla de xai al forn de llenya amb orellanes i cebetes envinagrades                                                           35 € 

 

POSTRES                      . 
Xocolata, caramel i sal                           12 € 

“Tarte tatín” de pera, amb toffee de miso i gelat de fava tonka                                                                     12 € 

“Lemon pie” – Mojito                                                                                                                                  12 €                                                                                                

“Milfulles” de pistatxo i alfàbrega, amb mermelada de cítrics i sorbet de llimona - gingebre         12 € 

Curry dolç de fruites, gelat de yogur i escuma de coco                                                                                  12 € 

 


