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MENU DEGUSTAZIONE

Servizio di pane casereccio con lievitazione naturale, burro affumicato con olio EVO di Ibiza

o
A
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Crocchetta di aragosta e caviale con maionese di uovo fritto
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ue

Focaccia di erbe, acciughe de Santofia 0.0 e pomodoro grattugiato

o
7.

Croccante di tapioca e nero di calamari, tartara di gambero ibizenco

o
7.

Ostrica, cetrioli e erbe

N7
ue

Insalata di astice

N7
7.

Mojito

o
A

Carrube

o
A

Pomodoro e pesce secco
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ue

Tartara di barbabietola e fragola, agliobianco di cocco e gel di basilico

o
A

Ricciola maturata con peperoncino giallo e frutto della passione

N7
7.

Pane cinese di Sofrit Payés

o
7.

Maialino, arachidi thai e melone caipirinha

N7
ue

Verde

N7
ue

Mango, ananas e frutto della passione

N7
ue

Petit fous Prezzo per persona 110€ Opzione abbinamento vino+55€

AV'A incl.)
Possono consultare la nostra carta di allergie
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VoIl AN TIPASTI
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Servizio di pane casereccio, alioli e olive 4 € per persona
Lattina di caviale Osetra (30 gr.) con pane tostato ¢ burro 70 €
Ostrica al naturale, al ceviche o con caviale 7 € natural / 8 € al ceviche / 18 € con caviale
Acciuga di Santofia 0.0 su focaccia fatta in casa e burro affumicato 7 € / unita
Pasta sfoglia di pomodoro semisecco, burrata di Ibiza, fico e mandorla 19 €
Tartara di barbabietola sottaceto con fragola, agliobianco di cocco e gel di basilico 20 €
Prosciutto iberico con pane casereccio tostato e pomodoro grattugiato 28 €
Tiradito di ricciola con latte di tigre di frutto della passione e peperoncino giallo (opzione caviale +17€) 26 €
Insalata di astice con avocado e crema di pistacchio (opzione caviale +17€) 35€
Tartara di spigola con crema di pomodoro-fragola e sorbetto di cetriolo-erbe (opzione caviale +17€) 26 €
Cappasanta con gazpacho di erbe e cetriolo (opzione caviale +17€) 12 €
Crocchette di gamberi di Ibiza con maionese di peperoncino e sashimi di gambero 20 €
Piedini di maiale disossato con gamberi di Ibiza, crema di melanzana affumicata e succo di carne 27 €
Sandwich di costine di maiale pore negre disossate con relish di sottaceti e maionese tartufata 19 €

3
Paella o fideua di pesce e frutti di mare 32€
Paella o fideua mista di carne e frutti di mare 28 €
Riso o fideua a banda con gamberi di Ibiza e seppia gratinata con alioli 27€
Riso o fideua de pollo nostrano e costine di maiale con fave baby e fagiolini 26 €
Riso alla cieca (senza gusci) di astice 39 €
Paella di aragosta ibizenca con uova fritte e caviale 190 €/kg
Paella o fideua di verdure 24 €
AV'A incl.)

Possono consultare la nostra carta di allergie
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ol PESCE
‘Bullit de peix’ (pesce con patate in salsa di alioli, seguito da risotto a banda) (min. 2 persone, prezzo per persona) 43 €

Lombo de cernia con crema di astice, avocado brasato e salsa romesco 43 €
Lombo di baccala gratinato con alioli di aglio arrosto frutti secchi e micro ratatouille di verdure 32€
Aragosta di Ibiza con uova fritte e patate al forno a fette (win. 2 persone) 175 €/Kg
Caldereta (‘stufato’) di aragosta di Ibiza 175 €/kg
Astice all’ aglio Nazionale 160 €/Kg Canadense 100 €/Kg
Pesce del giorno p.s.m.

Vol A RNT

Entrecote di vitello da pascolo, senape e miele, carota tatemata e praliné di frutti secchi 36 €
Steak tartar di controfiletto di vitello e patate fritte del nostro orto 32€
Canelloni di pollo nostrano con besciamella di funghi, tartufi freschi grattugiati e succo di carne 28 €
Costine de maiale pore negre disossate con salsa Kosho, puré di patata dolce e tartar di ananas arrostita 34 €
Spalla di agnello al forno di legna con albicocche secche cipollotti sottaceto 35€

3l DOLCT

Cioccolato, caramelo e sale 12 €
“Tarte tatin” di pera, con toffee di miso, e gelato di fava tonka 12 €
“Lemon pie” - Mojito 12 €
“Millefoglie” di pistacchio e basilico, con marmellata di agrumi e sorbetto di limone-ginger 12 €
Curry dolce di frutta, gelato di yogurt e schiuma di cocco 12 €
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AV'A incl.)
Possono consultare la nostra carta di allergie



